
  

   

SANNÄS SUMMER MENU 
 

AlkuRuokia 

Jokirapu Caesar L, (G)     14,00/19,50      
  
Kuohkeaa kantarellikeittoa, paistettuja kantarelleja ja krutonkia L, (G, V)  13,50  

Marinoitua parsaa, Buffalo mozzarellaa, grillattua munakoisoa    15,00                                 

ja balsamicosipulia L, (G, V) 

 

PÄÄruokia 

Hiillostettua siikaa, yrttitarhan jogurttikastiketta ja lämmintä    32,00  
perunasalaattia L, G 

Kantarelli-jokirapupasta L, (G)      25,00 

                  

Paahdettua naudan sisäfileetä, tummaa kantarellikastiketta ja    33,00    
perunapaistosta L, G 
 
Lehtikaali-sienipihvit, salaattia ja tomaattisalsaa V, G   23,00                    

Kartanon hampurilainen L                                                                                         19,00                       
180 g naudanjauhelihapihvi kotimaisesta naudasta, pekonia, briossisämpylää,  
kartanon parmesaanimajoneesia, cheddarjuustoa, tomaattia, salaattia ja maustekurkkua, ranskalaisia  
 
Kartanon kasvishampurilainen L     19,00       
kasvispihvi, paistettua latva-artisokkaa, briossisämpylää, kartanon parmesaanimajoneesia,        
cheddarjuustoa, tomaattia, salaattia ja maustekurkkua, ranskalaisia  

 
JÄLKiruokia 

Lemon curdia, mehustettuja marjoja ja vadelmamarenkia L, G   13,00                    

Suklaatorttua, appelsiinia ja Romanovin mansikoita L, G    13,00                    

Vaniljajäätelöä, mansikkamelbaa ja mansikoita G    11,00                    

Vadelmamuffinssi, sitruunasorbettia ja mansikoita V   13,00       
              
 

 

 

 

L - Laktoositon / Lactose free    G - Gluteeniton / Gluten free  V - Vegaaninen /Vegan 
(G/V) - pyydettäessä myös gluteenittomana/vegaanisena – gluten free / vegan on request 



  

   

SANNÄS SUMMER MENU 

STARTERS 

Crayfish Caesar L, (G)     14,00/19,50      
  

Chanterelle soup, fried chanterelles, and crouton L, (G, V)   13,50  

Pickled asparagus, buffalo mozzarella, grilled eggplant   15,00                       

and balsamic onions L, (G, V) 

 

MAIN COURSES 

Char grilled whitefish, herb garden´s yogurt sauce and warm   32,00                  
potato salad L, G 

Chanterelle and crayfish pasta L, (G)     25,00      

              

Roasted beef tenderloin with dark chanterelle sauce and   33,00    
potato bake L, G 
 
Kale and mushroom patties with lettuce and tomato salsa V, G   23,00                    

The Manor´s burger L                                                                                        19,00                       
180 g minced beef steak from Finnish beef, bacon, brioche bun, Manor´s Parmesan mayonnaise,  
cheddar cheese, tomato, salad, and pickled cucumber. Served with French fries. 
 
The Manor´s veggie burger L     19,00               
Vegetable patty, grilled globe artichoke, brioche bun, Manors Parmesan mayonnaise,  
cheddar cheese, tomato, salad, and pickled cucumber. Served with French fries.  

 

 

Desserts 

Lemon curd, juiced berries and raspberry meringue L, G   13,00                    

Chocolate tart, oranges and strawberries Romanov L, G    13,00                    

Vanilla ice cream, strawberry melba, and strawberries G   11,00                    

Raspberry muffin with lemon sorbet and strawberries V   13,00                    
 

 

 

 

L - Laktoositon / Lactose free    G - Gluteeniton / Gluten free  V - Vegaaninen /Vegan 
(G/V) - pyydettäessä myös gluteenittomana/vegaanisena – gluten free / vegan on request 


